
MenuWine NORBERT’S 
DAILY 

CREATIONS 

Ried Loibenbenberg Knoll Veltliner  11 € 

5 Years Meraner Kellerei Pinot Blanc  12 € 

Riserva AU Tiefenbrunner Chardonnay  21 € 

VINI BIANCHI / CALICE

WHITE WINES / GLASS

WEISSWEINE / GLAS
Served with CORAVIN by glass

Laurent Perrier Brut Champagne  12 € 

CHAMPAGNE / CALICE

CHAMPAGNE / GLASS

CHAMPAGNE / GLAS
Served with CORAVIN by glass

Kracher Eiswein Dessert wine  15 € 

VINO DOLCE / CALICE

SÜSSWEIN / GLASS

SWEET WINE / GLAS
Served with CORAVIN by glass

Villa Barthenau 
J. Hofstätter

Pinot noir  14 € 

Cor Römigberg Lageder
Cabernet 
Sauvignon

 12 € 

Sassicaia tenuta 
San Guido Bolgheri

Cuvée  51 € 

VINI ROSSI / CALICE

RED WINES / GLASS

ROTWEINE / GLAS
Served with CORAVIN by glass

TAPAS
Selezione fredda dal la Fromagerie� 21 €  
Cold selection from the Fromagerie   
Kalte Selekt ion aus der Fromager ie
Focaccia ·Culatello di Zibello ·  Alici del Mar Cantabrico ·Mozzarella di Bufala ·  Mora� 19 €   
Focaccia ·  Culatel lo di  Z ibel lo ·  Cantabrian Sea anchovies ·  Buffalo mozzarel la ·  Blackberry  
Focaccia ·  Culatel lo aus Z ibel lo ·  Sardel len aus dem Kantabr ischen Meer ·  Büffelmozzarel la ·  Brombeere  
Ostriche Gi l lardeau� pc  /  7 €  
Gi l lardeau Oysters  
Gi l lardeau Austern

ANTIPASTI ·  APPETIZERS ·  KALTE VORSPEISEN
Tartare di  tonno ·  Riso ·  Avocado ·  Gel  di  Soia � 26 €  
Tuna tartare ·  Rice ·  Avocado ·  Soy gel  
Thunfischtartar ·  Reis ·  Avocado ·  Sojagel 
Spuma al  pecorino ·  Cardoncel l i  ·  Spinacino ·  Tuberi       � 21  €   
Pecorino cheese mousse ·  King oyster mushrooms ·  Baby spinach ·  Tubers  
Pecor inomousse ·  Kräuterseit l inge ·  Babyspinat ·  Wurzelgemüse 
Carpaccio di  cervo ·  Sponge al la barbabietola ·  Pioppini � 23 €    
Venison carpaccio ·  Beetroot sponge ·  Pioppini  mushrooms  
Hirschcarpaccio ·  Rote Bete Sponge ·  Südl icher Acker l ing Pi lz 

ZUPPA ·  SOUP ·  SUPPE
Crema di  spinaci ·  Tartar di  scampi ·  Uovo di  quagl ia� 22 €    
Spinach soup ·  Langoustine tartare ·  Quai l  egg  
Spinatrahmsuppe ·  Kaisergranat Tartar ·  Wachtele i 

PRIMI ·  STARTERS ·  VORSPEISEN 
Spaghetti  al la chitarra ·  Tuorlo ·  Pecorino locale ·  Tartufo nero del Périgord � 28 €   
Spaghetti  al la Chitarra ·  Egg yolk ·  Local pecorino cheese ·  Black Périgord truffle  
Spaghett i  a l la Chitarra ·  E igelb ·  Lokaler Pecor inokäse ·  Schwarzer Trüffel  aus Pér igord
Risotto vialone nano ·  Carota ·  Curcuma ·  Fi letto di  tonno scottato ·  Sesamo ·  Pisel l i � 27 €    
Vialone Nano r isotto ·  Carrot ·  Turmeric ·  Seared tuna f i l let ·  Sesame ·  Peas 
Risotto Via lone Nano ·  Karotte ·  Kurkuma ·  Gebratenes Thunfischfi let ·  Sesam ·  Erbsen
Gyoza del le Dolomiti  ·   B24 o vegano ·  Salsa di  soia al  maracuja� 23 €  
Dolomites Gyoza ·  B24 or vegan ·  Passion fruit soy sauce 
Dolomiten Gyoza ·  B24 oder vegan ·  Passionsfrucht Sojasauce

SECONDI ·  MAIN DISHES ·  HAUPTSPEISEN
Filetto di cervo · Fiori di campo · Purea di sedano rapa · Tempura di carota · Broccolo romanesco	 � 45 €   
Venison f i l let ·  Wi ldflowers ·  Celeriac purée ·  Carrot tempura ·  Romanesque caul if lower 
Hirschfi let ·  Wiesenblumen ·  Knol lensel ler iepüree ·  Karottentempura ·  Romanesco Kohl
Rombo ·  Tartare di  gambero rosso sici l iano ·  Pioppini  ·  Taccole ·  Barbabietola ·  Lemongrass � 42 €  
Turbot ·  Sici l ian deep sea prawn tartare ·  Pioppini  mushrooms ·  Snow peas ·  Beetroot ·  Lemongrass 
Steinbutt · Tartar aus sizilianischen Tiefseegarnelen · Südlicher Ackerling Pilz · Zuckerschoten · Rote Rübe · Zitronengras
Tris di  Grosti  ·  Crauti  ·  Cavolo rosso ·  Jul ienne di  verdure piccanti � 31 €  
Grosti  Tr io ·  Sauerkraut ·  Red cabbage ·  Spicy Jul ienne vegetables 
Grösti  Tr io ·  Sauerkraut ·  Rotkohl  ·  Scharfes Jul ienne Gemüse

DA CONDIVIDERE ·  TO SHARE ·  ZUM TEILEN
Gambero rosso Sici l iano � pc  /  7 €  
Sici l ian deep sea prawns  
Siz i l ianische T iefseegarnelen
Crudità di  pesce� 66 €  
Fish Crudité 
Fisch Crudité
Tomahawk di  Vacca Gal lega ·  Varietà di  contorni  del  mercato ·  ca. 1kg� 91 €   
Tomahawk steak of Vacca Gal lega ·  Sides selection from the market ·  ca.1kg  
Tomahawk von der Vacca Gal lega ·  Bei lagen Var iat ion vom Markt ·  ca.  1kg

DOLCI ·  SWEETS ·  DESSERT
Sfera di  cioccolato ·  Gelato al la banana caramellata ·  Tronchetto ·  Arancia� 14 €  
Chocolate sphere ·  Caramelized banana ice cream · Tronchetto ·  Orange   
Schokoladenkugel  ·  Karamel l  Bananeneis ·  Baumkuchen ·  Orange 
Tiramisù scomposto ·  Savoiardo fatto in casa ·  Mascarpone ·  Lampone ·  Espresso� 14 €   
Tiramisù scomposto ·  Homemade Savoiardi  biscuits ·  Mascarpone ·  Raspberry ·  Espresso 
Tiramisù Scomposto ·  Hausgemachte Savoiardi  B iskuits ·  Mascarpone ·  H imbeere ·  Espresso
Piccola selezione di  formaggi� 14 €   
Small  cheese selection   
Kleine Auswahl an Käsesorten


